Ab 20.00 Uhr

SILVESTER MENU

p. Person € 29,00

ETSELET
Indische Chips mit Dips

Dal Soup

Linsensuppe mit frischem Koriander

Gemischter Salat
Griner Salat mit Kichererbsen und

Ingwer-Honig-Dressing

Samosa

Teigtaschen mit Gemiise-Fullung,
dazu frische Mint-5auce

Onion Bhajis
Fikante Zwiebel-Ballchen mit scharfer Tamarinden-5auce

Lamm Nawabi Curry
Lamimfleisch in milder Sahne-Curry-5auce mit Wein-
trauben, Apfeln, Rosinen und Cashewniissen

Tandoori Chicken
Marinberte Hahnechenstbcke aus dem Tandoor dazu
Kokosnuss-Sauce

Green Jordi Gobi Makhni
Rosenkohl in Tomaten-Cream-Sauca

Beilagen:
Basmati-Reis, Mango Chutney, Mix Pickles

Dessart:
Rasmalal = Kasebdllchen in Milch-Cream Sauce

Ab 20,00 he

SILVESTER a la Carte

400 DAL SOUP 550€
Linsensuppe mit frischem Koriander
401 AMRITSARI SALAD 6,50€

Gemischter griiner 5alat mit Kichererbsen
und Ingwer-Honig Dressing

402 VEGETABLE PAKORA 6,50 €
Frisches Gemise in Kichererbsenmehl

gebacken

403 SAMOSAS 6,00 €

Teigtaschen gefillt mit Kartoffaln, Erbsen,
Cashewniissen, dazu Mint-Sauce

404 GREEN JORDI GOEI MAKHNI 12,00 €
Rosenkehl in Tomaten-Cream-Sauce mit Basmati Reis

405 PALAKPANEER CURRY 14,00 €
Spinat Curry mit hausgemachtem indischen Kase, frischem
Ingwer, Peperoni dazu Basmati Reis

406 TANDOORI CHICKEN 16,90 €

Marinierte Hihnchensticke aus dem Tandoor auf heiller
Matte dazu Basmati Reis

407 LAMM NAWABI CURRY 19,90 €
Zartes Lammifleisch in milder Sahne-Curry Sauce mit
Weintrauben, Apfeln, Rosinen und Cashewnissen dazu
Basmati Reis

408 SCAMPI SPECIAL 24,00 €
Gebackene Scampis mit frischem Gemiise auf heiliar
Platte, dazu Basmati Reis

409 RASMALAI 7.00€
Kaseballchen in Mich-Cream
410 HELWA 6,00 €

Griell mit Kokosnuld

WEIHNACHTEN UND SILVESTER 2012
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[Altona und Eppendorf | Ab 2000 Ukr

WEIHNACHTS - MENU 1

p. Person € 29,90

Pappadam
Indische Chips mit Dips

Onion, Palak Bhajis
Gebackene Spinat- und Zwiebelballchen,
dazu frische Mint-5auce

Chicken Bangalore Curry
Hahnchenbrustfilets in scharfer Kokosnuss-Curry-5auce

Lamm Mughlai
Lammfleisch in milder Curry-Cream-Sauce mit haus-
gemachtem indischen Kise, Rosinen, Cashewnlissen

Sabji Makhni

Frischies Mix-Gemilse in Tomaten-Butter-Sauce mit Karda-

mam und frischem Ingwer

dazu Basmatireis, Mango Chutney, Achar (Mixed Fickles
relish)

Dessert: Gulab Jamun, indische Honig-Ballchen mit
Vanille-Eis oder Halwa, in Butter gerdsteter Feingriell,
verfeinert mit Milch und Kokosnuss

(Altona wnd Eppendorf | Ab 20000 Uhr

WEIHNACHTS = MENU 2 (vegetarisch)

p. Person € 24,90

Pappadam
indische Chips mit Dips

Onion, Palak Bhajis
Gebackene Spinat- und Zwiebelbillchen, dazu frische
Mint-5auce

Sabji Makhni

Frisches Mix-Gemise in Tomaten-Butter-Sauce mit Karda-
mom und frischem Ingwer.

Palak Paneer
Hausgemachter indischer Kise in Spinat, exotischen
Gewlrzen, frischer Ingwer in Curry-Sauce

Amritsari Dal
Indisches Linsen-Curry mit Tomaten, Ingwer und frischem
Koriander

dazu Basmatireis, Raita [Joghurt indisch zubereitet], Mango
Chutney, Achar (Mixed Pickles relish)

Dessert: Gulab Jamun, indische Honig-Ballchen mit
Vanille-Eis oder Halwa, in Butter gergsteter Feingrieli,
verfeinert mit Milch und Kokosnuss

Wir wiinschen lhnen schone
Weihnachten und ein gutes
neues Jahr!

SHIKARA Restaurant's:

Bahrenfelder Str. 241
22765 Hamburg
Tel.: 040/399066596

Mihlenkamp 8
22303 Hamburg
Tel.: 040/69456969

SHIKARA Quick:

Miihlenkamp 8
22303 Hamburg
Tel.: 040/69456969

Susannenstr. 20
20357 Hamburg
Tel: 040/4302353

Bahrenfelder Str. 243
22765 Hamburg
Tial.: D40V 39906606

Ciffnungrzeiten:
Mo bis 5o 12000 bes 24.00 Ubr

Fir jeden Anlass bisten wir Catening- und Partyservice an.
IRfens Sie wrs ar: 040 F 450 85 59

E-mait: info@shikara-gourmet.de
weanwshikara-gownmet.de

WISA, MASTER AMERICAN EXPRESS, GIROCARD - Akrepiinr
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